Mezzanin7,

2024

jm@'w 2024,

Dinnertermine jeweils Dienstag und Freitag,

genaue Daten immer auf dem Meniiblatt des betreffenden
Monats einsehbar.

Dariiber hinaus auf Anfrage!

Anfrage / Request / Reservation: thomas.gubier@mezzanin7.com

Termine fiir Gruppen auf Anfrage.

Vegetarische Meniis sind auf Anfrage sehr gerne moglich.
Bei Unvertriiglichkeiten wiirden wir um eine kurze Info bitten.

Vintage Dinner

Offnung der Wohnung 18:00 Uhr Dinner Start 18:30 Uhr
Um 22:00 Uhr missen wir leider schlieBen.



Februar 2024

Das MENU

Sauerteigbrot. Olivendl. Balsamico.

Gebratener Romersalat. Kriuter.
Hummus.

Saure Rahmsuppe. Kiimmel.

Paprikahendl. Butternudeln.
ODER
Im Ofen geschmortes Gemiise.
Krauter. Knoblauch. Limette.
Fladenbrot. Zitronen. Mayonnaise.

Apfelstrudel. Vanillesauce.

Reservierung: thomas.gubier@mezzanin7.com

VINTAGE DINNER
Offnung der Wohnung 18:00 Uhr - Dinner Start 18:30 Uhr
Um 22:00 Uhr mussen wir leider schlieBen.

Dinner Termine
Februar 2024:
02./06./13./
16./20./23./
27. 02.

Weitere Abende
auf Anfrage.
Reservierung
erforderlich!



Dinner Termine
Marz 2024:

01./05./08./

Marz 2024 12./15./19./

22./26./
29. 03.

Weitere Abende

Das MENU

Reservierung
erforderlich!

Knuspriges Bauernbrot.
Grammelschmalz.

Beef Tatar. Kapern. Brioche.

Cremesuppe von wilden Kriutern.
Olivenol.

Schafskise-Spinat-Strudel.
Sauerrahm-Creme. Blattsalat.
ODER
Schweinsbraten. Kiimmelsauce.
Semmelknodel. Sauerkraut.

Topfenknodel. Beerensauce.

Reservierung: thomas.cubier@mezzanin7.com

VINTAGE DINNER
Offnung der Wohnung 18:00 Uhr - Dinner Start 18:30 Uhr
Um 22:00 Uhr missen wir leider schlieBen.



Dinner Termine

APRIL 2024:
A o l 2.,5./

9.,12./
Prii 2024 16,15,/

23., 26./ 30.

4 Weitere Abende
auf Anfrage.
DaS MENU Reservierung

erforderlich!

Ofenfrisches Gebick.
Schnittlauch. Butter.

Gemiisenockerl.
Sesam. Gurke.

Klare Gemtisekraftsuppe.
Fadennudeln.

Szegediner Krautfleisch.
Kartotfeln.
ODER
Geftillter Paprika mit Gemtise und
Couscous. Kriuterjoghurt.
Knackiger Salat.

Mascarpone-Marshmallow-Tortchen.

Reservierung: thomas.gubier@mezzanin7.com

VINTAGE DINNER
Offnung der Wohnung 18:00 Uhr - Dinner Start 18:30 Uhr
Um 22:00 Uhr missen wir leider schlieBen.



Dinner Termine
Mai 2024:

o 3./7.,10./
M Al 2024 PR
28., 31.
A Weitere Abende
Das MENU ks

erforderlich!

Ofenfrisches Baguette.
Aufstrich vom Kisekrainer.

Salat vom griinen Spargel
und Erdbeere.

Cremesuppe
von der Melanzani.

Rindsrouladen. Senfrahmsauce.
Kartofttelpiiree.

ODER
Quiche
mit Gemiise der Saison.
Miisli-Joghurt-Pudding.
Beerensauce.

Reservierung: thomas.gubier@mezzanin7.com

VINTAGE DINNER
Offnung der Wohnung 18:00 Uhr - Dinner Start 18:30 Uhr
Um 22:00 Uhr missen wir leider schlieBen.



Dinner Termine

Y Juni 2024:
4., 7./
J U1 2024 o
18., 21./
25., 28.
Das MENU R

Reservierung
erforderlich!

Ofenfrisches Baguette.
Kriuteraufstrich.

Gurken-Basilikum-Shot.

Ruccola-Riucherlachsrollchen.
Marinierter Rettich.

Gazpacho von der Roten Riibe.
Olivenol. Kriuter.

Kalbsschnitzel gebacken.
Rahmiger Kartoffelsalat.

ODER
Garnelen-Curry. Gemiise. Jasminreis.

Sauerrahm-Baileys-Parfait. Himbeere.

Reservierung: thomas.gubier@mezzanin7.com

VINTAGE DINNER
Offnung der Wohnung 18:00 Uhr - Dinner Start 18:30 Uhr
Um 22:00 Uhr mussen wir leider schlieBen.



Menu pro

Person

Dinner Termine
Juli 2024

Juli/August . 3%

oo August 2024:

Das MENU CHbe
20.,23./
27., 30.

Baguette' Weitere Abende
auf Anfrage.

Chiliol. Meersalz. Balsamico. et

erforderlich!

Kisecracker tiberbacken.
Cheddar. Jalapeno. Sour Cream.

Oliven-Mousse. Rucola.

Cremesuppe vom Blattspinat.

Beiriedschnitte gegrillt. Rosa Pfetfer-
sauce. Babykartoffeln. Karamell-Karotte.
ODER
Wassermelonen-Avocado-Salat.
Gegrillte Garnele. Kresse. Griechisches
Joghurt.

Beeren-Lasagne. Schokolade.

Reservierung: thomas.gubier@mezzanin7.com

VINTAGE DINNER
Offnung der Wohnung 18:00 Uhr - Dinner Start 18:30 Uhr
Um 22:00 Uhr miissen wir leider schlieBen.



Dinner Termine

September 24:
3.,6./
September 2024 1.1/
24, 21.

Das MENU ik ons

Reservierung
erforderlich!

Ofenfrisches Baguette.
Paprika-Butter.

Salat vom Babyspinat. Pfirsich.
Glacierte Cherrytomaten.

Cremesuppe vom Eierschwammerl.
Sauerrahm.

Maishendlbrust gegrillt.
Krauterrahmsauce. Cremige
Reisnockerl. Mandel-Brokkoli.

ODER
Kisespitzle. Rostzwiebel.

Rote Griitze. Vanillesauce.
Schokolade-Granola.

Reservierung: thomas.gubier@mezzanin7.com

VINTAGE DINNER
Offnung der Wohnung 18:00 Uhr - Dinner Start 18:30 Uhr
Um 22:00 Uhr mussen wir leider schlieBen.



Dinner Termine

Oktober 2024:
1. 4./
Oktober 2024 15,18,/
21, 25.
7 Weitere Abende
Das MENU ey

erforderlich!

Ofenfrisches Baguette.
Oliven-Kriuter-Aufstrich.

Cremesuppe vom Steinpilz.

Blunzn-Grostl. Kren.
Essiggurkerl. Petersilie.

Rindsgulasch. Kartoffeln.
Sauerrahm.
ODER
Eingemachte Krauter-Linsen.
Semmelknodel.

Uberbackener Milchreis mit
Friichten. Himbeersauce.

Reservierung: thomas.gubier@mezzanin7.com

VINTAGE DINNER
Offnung der Wohnung 18:00 Uhr - Dinner Start 18:30 Uhr
Um 22:00 Uhr missen wir leider schlieBen.



Mez2

NOV I DGZ 2024 N13m§s’/24

) 2620,
Das MENU Dez:mlsae; 24:
Ofenfrisches Baguette. 7, 20!
Wildlachs-Aufstrich. Balsamico. e
Olivenol. Meersalz. Reservierung

erforderlich!

Rotkraut-Rote Ruiben-Salat. Glacierte
Trauben. Schatskise. Honig-Ponzu-Dressing.

Kartoffel-Steinpilzssuppe. Sauerrahm.

Zartes Hirschgulasch. Karamell-Pfirsich.
Preiselbeercreme. Gerostete Pilze. Gebratene
Schuptnudeln.

ODER
Gegrillter Karpten. Ktrbis-Kartoftelstampt.
Krauterseitlinge. Granatapfel-Joghurt.
ODER
Gegrilltes Ofengemtise. Limette. Thymian.
Maroni. Babykartoffeln. Parmesan.

Gugelhupt-Nockerl. Gesulzte Zwetschgen.

Reservierung: thomas.cubier@mezzanin7.com

VINTAGE DINNER
Offnung der Wohnung 18:00 Uhr - Dinner Start 18:30 Uhr
Um 22:00 Uhr mussen wir leider schlieBen.






